
커리어 비전

- 기업경영 전반의 이해와 프로젝트 경험으로 분야별 리더로서의 관리 역량을 배양할 수 있습니다.

- 회계, 노무, Data분석 등 다양한 분야의 자격 취득과 컨설팅 역량을 키워 경영지원 전문가로서 성장할 수 있습니다.

필요역량

-유관부서와의 협업 및 문제해결에 요구되는 원활한 커뮤니케이션 능력을 보유하신 분

-기업 경영 전반에 대한 지식을 바탕으로 리스크 관리를 위한 세심함과 냉철한 사고를 보유하신 분

(삼성웰스토리) 경영지원

운영지원

-사업부 손익관리(경영목표 수립, KPI관리, 손익분석), 전략기획, 현안관리, 인력운영

수행업무

직무정의

-재무/관리/인사/기획/운영지원 등 사업경영 전반에 대한 이해를 바탕으로

성과 극대화를 위한 전략 수립/이행, 각종 리스크 관리를 통해 경영목표 달성에 기여하는 직무입니다.

재무회계

-일반회계(여신/채권/담보관리,결산/경비관리), 세무회계(세금신고/리스크관리), 자금(운용/입출금관리)

관리회계

-손익관리(경영목표수립/KPI관리), 자원운영(예산편성/투자검토), 과제관리(혁신과제 점검/현안관리)

인사

-채용/교육, 노사관리/조직문화, 인력운영, 평가/급여/제도 관리

사업기획

-사업 중장기 전략기획, 신사업 발굴 및 기획, 투자검토 및 사업성 분석

참조링크

-인재의성장을함께하는제너럴리스트ㅣ직무인터뷰경영지원부문인사직무김태헌프로

https://www.youtube.com/watch?v=NBMQQZkFg6Y


커리어 비전

-식음/유통 사업 전반을 이해하여 공급망 전 과정의 프로세스 관리 역량을 배양할 수 있습니다.

-직무 경험을 바탕으로 비즈니스 매너, 협상 스킬 등 기본적인 Sales 역량을 강화할 수 있고,

식음업에 대한 컨설팅 역량을 토대로 단체급식, 프랜차이즈 등 식음 사업 컨설턴트로 성장할 수 있습니다.

필요역량

-식음 서비스 및 유통 산업에 대한 이해가 높고, 마켓센싱 및 분석 역량을 보유하신 분

-거래선 및 유관부서와 원활한 관계를 맺을 수 있는 커뮤니케이션 역량을 보유하신 분

(삼성웰스토리) 수주영업

FD수주영업 (Food Distribution)

-고객 채널별 영업전략을 수립하여 신규고객을 발굴하고 그로 인해 창출되는 성과를 관리합니다.

-고객의 식음 사업을 컨설팅하여 동반 성장을 모색하고, SCM 전반의 Cycle을 총괄합니다.

FS수주영업 (Food Service)

-수주 자원을 확보 및 관리하고, 세심한 운영손익 검토를 바탕으로 제안서을 기획하고 거래를 성사시킵니다.

-계약체결 후 사업장 운영 일정에 맞게 시설공사 진행 및 필요한 장비/인력을 투입하여 원활한 사업장 운영과

회사의 이윤 창출에 기여합니다. 

수행업무

직무정의

-식음 서비스 및 유통 산업 전반의 이해를 바탕으로 B2B 신규 고객을 발굴하여 계약하고,

고객에게 제공되는 전반의 서비스를 관리하며 고객만족과 수익창출에 기여하는 직무입니다.

참조링크

-고객의성장을이끄는세일즈디벨로퍼ㅣ삼성웰스토리직무인터뷰영업강민석프로

https://www.youtube.com/watch?v=3BZqkTAAwt4


커리어 비전

- 업계를 선도하는 기업에서 산업 내 다양한 인프라의 Risk 관리 경험을 바탕으로 품질보증 / 위생안전 분야

전문가로 성장할 수 있습니다.

- 유관 부서 및 협력사 간 소통/협상 능력을 배양하고, 안전/검증 기준 수립 및 운영 등 다양한 프로세스 경험으로

산업 내 관리자로서 성장할 수 있습니다.

필요역량

-식음업에 대한 이해를 바탕으로 안전성 확보 등 기준 수립 및 리스크 관리 경험이 있으신 분

-식품위생법 등 다양한 법규를 이행하고 이를 업무에 적용해 본 경험이 있으신 분

(삼성웰스토리) 품질위생

위생안전

- 급식 사업장의 안전한 위생 환경을 유지하기 위해 위생 안전의 기준을 수립 및 교육하고,

사업장의 위생안전 상태를 점검하고 평가합니다.

- 식품안전 관리 수준 제고를 위해 끊임없이 학습하며 최고의 안전 관리 수준을 유지하기 위해 노력합니다.

식자재안전성관리(Quality Control)

- 공급되는 식재료의 품질 안전성을 검증하기 위해 협력업체와 공급 품목의 Risk를 관리하며, 

식재료의 품질 제고를 위해 클레임 Data분석 및 선제 관리를 수행합니다.

- 식재료 및 협력사 품질 보증의 관리 기준과 정책을 수립하고, 관리감독과 교육을 통해 운영합니다.

수행업무

직무정의

-식품안전 정책 및 법규에 대한 전반적인 이해를 바탕으로 단체 급식 사업장의 위생 안전 및

식자재 품질 부문의 리스크 관리를 통해 고객 만족과 사업운영 안정화에 기여하는 직무입니다.



커리어 비전

-식재료 성분, 안전성 평가를 위한 전문적인 지식을 보유하고 관련 법규 및 인증제도에 대한 이해력을 보유하신 분

-산업에 대한 이해를 바탕으로 대외 기관과의 협업을 위해 원활한 커뮤니케이션 역량을 보유하신 분

-신기술을 탐구하고, 연구개발에 대한 도전의식을 보유하신 분

필요역량

-다양한 신규 분석법을 발굴/적용하는 과정을 통해 식품 분석 전문가로 성장이 가능합니다. 

-식품연구와 관련된 다양한 교육과 끊임없는 연구개발 기회를 통해 식품 전반의 견문을 넓힐 수 있습니다.

(삼성웰스토리) 식품연구

식품 연구

- 식재료 및 사업장의 안전성 검사를 수행하며, 식약처 인증 시험 검사 등 공인인증기관을 운영하는

역할을 수행합니다. 

- 안전성 분석 등의 프로세스를 운영하며, 품질평가 및 각종 신규 분석법 등을 연구 개발합니다.

- Food Tech와 연계된 기술 검증 역할을 수행합니다.

수행업무

직무정의

-선제적인 식품안전 관리체계 구축과 대외적 공신력 확보, 차별화된 기술적 솔루션을 통해 사업 고도화에

기여하는 직무입니다.


